
Flute di prosecco o cocktail analcolico
Tapas Mix

Entree

Tartare di salmone con erba cipollina, philadelphia, 
avocado, salsa teriyaki e salsa di mandorle

Tartare di tonno a pinne gialle, succo di lime,
salsa pokè accompagnata da nachos

Pan con tomate di segale, patanegra unghia nera 
e mandorle di val di noto tostate con mini tartare
di mandi manzo

Antipasti

Uramaki Mexican - Tartare di salmone, philadelphia,
nachos, salsa mayonese piccante (6pz)

Atun Rojo - Tonno rosso, succo di lime, salsa teriyaki 
e avocado (6pz)

Primi Piatti

Filetto di angus argentino servito con verdure 
alla griglia,patate al forno, salsa chimichurri 

Tacos de salmon, tacos croccante di mais farcito
con salmone fresco e mango marinato alla menta

Secondi Piatti

Charlotte ai frutti di bosco con crema 
ai pistacchi di Bronte e fiocchi di panna montata

* Cotechino e lenticchie per festeggiare il nuovo anno

Dessert

CENA ANIM ATA
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Prosecco o Moscato D'Asti 30€
Franciacorta Contadi Castaldi 50€
Franciacorta Alma Bellavista 50€
Franciacorta Cuvèe Prestige Ca' del Bosco 80€
Champagna Mumm Grand Cordon 60€
Champagne Mumm Reservè 80€
ChamChampagne "R" Ruinart Brut 110€
Champagne Perrier-Jouè Belle Epoque 220€
Champagne Dom Perignon 350€

Bottiglie Extra

Müller Thurgau Trentino DOC "Le Giare"
Roeno - Trentino - Müller Thurgau
Pecorino "Terre di Chieti" IGP
Casal thaulero - Abruzzo - Chardonnay

Vini Bianchi

Dolcetto Langhe - Roagna - Piemonte - Dolcetto

Merlot "Terre di Chieti" IGP
Casal Thaulero - Abruzzo - Merlot 

Vini Rossi

Prosecco Valdobbiadene Millesimato DOCG Extra Dry

Sopralerighe - Veneto

Menù completo servito al tavolo
Una bottiglia di vino a scelta ogni 4 persone per la cena

Brindisi con Prosecco di Valdobbiadene Extra Dry o Moscato d'Asti
Durante il veglione intrattenimento musicale 

e animazione

100€ per ospite

Per eventuali intolleranze e allergie segnalate in anticipo, 
verranno formulate proposte alternative

Bollicine
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